FOrratter

Kraftor fran Bysjon 170

Len kraftsoppa med wontonknyte fylld med
mousseline pa regnbage och fankal.
Toppas med brodflarn och dillsemulsion

Tupp fran Vikingfagel 170

Confiterad tupp, med majskram, rostad majs,
kantareller och dragonskum

Rabiff

Med krispig potatis, |6k och lagrad ost, serveras med
en tryffelmajonas

Halv/Hel 155/255
(hel serveras med pommes)

Marinerade oliver 65

Marinerade i Orter, vitlok och citron

Varmratter

Lattrimmad kolja 325

Med skaldjursas smaksatt med saffran och apelsin.
Serveras med potatis med smorfrast savojkal och
blomkalskram.

Vilt fran trakten 325

Med rostad jordartskockskram, bakade betor, smorstekt
svamp och Calvadossky. Toppas med smul pa apple,
sidflask och krasse.

Oxkind 235

Med rostad potatis, bakade tomater och gronpepparsas

Schnitzel 195

Pa flaskkott fran Ostgdtagris, rostad potatis, rédvinssky,
kapris och sardellsmor

Pasta 195

Fylld med ricotta och spenat, tillsammans med rostade
hasselnotter, brynt smor, salvia och citron. Toppas med
lagrad ost

Dessert

Svarta vinbar och kola 170

Pannacotta pa svarta vinbar med chokladblad, kola
och mjolkchokladmousse.

Apple och vitchoklad 170

Vit chokladmousse med kola, karamelliserad
appelkompott och bakat smul med kanel och
ingefara.

Créme Brulee 95
Chokladtryffel 25
En bit ost 95

Lokal ost med kokets marmelad och Villa Baros
froknacke

Dryckespaket
Utvalda viner till treratters meny 495
Utvalda Alkoholfria drycker 185

Vid allergier kontakta var personal
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